
Vietnamese Cuisine
https://www.anhthe-restaurant.de



Warme Getränke
Kaffee  ............................................... Tasse    €3,80
Expresso  .......................................... Tasse    €3,50
Cappuccino8,g .................................... Tasse    €4,00
Café Phin (warm) ................................  Tasse    €4,50
Vietnamesischer Kaffee
Café sua dá (kalt) ...............................  Tasse    €5,50
Vietnamesischer Kaffee mit Eiswürfel
Trà gung  ........................................... Tasse    €3,50
Ingwertee
Trà bac hà ......................................... Tasse    €3,50
Pfefferminztee
Hausgemachter Tee .........................  Tasse    €3,90
Grüner Tee mit frischen Ingwer 
und frischen Limettenblättern

Softdrink
Wasser Medium Adelholzener  ......... 0,25l     €2,80
.............................................................  0,75l     €6,50
Wasser Still Adelholzener  ................ 0,25l     €2,60
.............................................................  0,75l     €6,50
Cola1,3,9 // Cola Zero1,3,9 ...................... 0,25l     €2,80
.............................................................   0,4l     €3,50
Fanta1,3 // Sprite // Spezi1,3,9  ............... 0,25l     €2,80
.............................................................   0,4l     €3,50

Saft
Apfel // Orangen // Ananas  ...............   0,4l     €4,00
Guaven // Mango // Lychee ...............   0,4l     €4,00
Rhabarber ..........................................   0,4l     €4,00

Schorle
Apfel // Orangen // Ananas  ...............   0,4l     €3,80
Mango // Lychee // Maracuja  ............   0,4l     €3,80
Rhabarber // Johannisbeer  ..............   0,4l     €3,80



Aperitifs
Pflaumenwein // Lycheewein .............   4cl     €2,90
Reisschnaps (63%) .............................   4cl     €3,90
Bambusschnaps (46%) ......................   4cl     €4,50
Nêp moi Klebreis Schnaps ..................   4cl     €3,90
Remy Marten V.S.O.P .........................   4cl     €5,90
Ramazzotti  ..........................................   4cl     €3,90
Jägermeister .......................................   4cl     €3,50
Sake  ....................................................   4cl     €3,90

Longdrinks
Campari Orange1  ................................  0,2l     €6,50
Hugo   ...................................................  0,2l     €6,50
Aperol Spritz1  .....................................  0,2l     €6,50
Maracuja Spritz  ..................................  0,2l     €6,50
Orange Champagner  .........................  0,2l     €5,90
French 75  ............................................  0,2l     €5,90
Gin, Zitronensaft und Champagner
Rose Spritz   ........................................  0,2l     €5,90
Rosewein, Holunderblütensirup 
und Zitronen
Limoncello Spritz  ...............................  0,2l     €6,50
Limoncello und Prosecco

Bier
Weißbier // Dunkel Erdingera .............   0,5l     €3,90
Leicht // Alkoholfreis Erdingera .........   0,5l     €3,90
Helles Schweigera ..............................    0,5l     €3,90
Alkoholfreies Hellesa  ........................   0,5l     €3,90
Russe11,a  .............................................   0,5l     €3,90
Radler11,a .............................................   0,5l     €3,70
Pils Schweigera ................................... 0,33l     €3,90
Saigon Biera ....................................... 0,33l     €4,60
Singha Biera ....................................... 0,33l     €4,60



Cocktail
B 1       Touchdown  .........................................€7,90
            Wodka-Brandy, Aprikosenlikör, 
            Grenadine und Maracuja
B 2       Baileys Coconut  .................................€6,90
            Milch-Sahne, Baileys, Kokoslikör 
            und Curacao

Alcohol-Free Cocktail
Holiday ...........................................................€6,90
Orangensaft, Ananassaft, Limettensaft
und Grenadine
Cocokiss ........................................................€6,90
Orangensaft, Ananassaft, Kokossirup
und Sahne
Daydreamer ...................................................€6,90
Orangensaft, Ananassaft, Maracuja, 
Zitronensaft und Grenadine
Coconut Lips .................................................€6,90
Orangensaft, Ananassaft, Kokossirup, 
Himbeersirup und Sahne

A 1        Avocado Wonderleaf ..........................€7,90
            Avocado, Aprikosenlikör, Zitronensaft, 
            Zucker und Salz
A 2        Mango Maracuja Tee  ..........................€6,90
            Maracujasaft, Mangosaft und Tee
A 3        Mango Lassi  .......................................€5,90
            Zucker, Mango, Joghurt und Milch
A 4        Erdbeer Daiquiri  .................................€5,90
            Erdbeeren, Limettensaft 
            und Orangensaft
A 5        Virgin  ...................................................€5,90
            Grenadine, Orangensaft, Ananassaft 
            und Braunzucker

Alcohol-Free Cocktail
A 6        Strand Kids  .........................................€6,90
            ACE, Lemonsaft und Orangensaft
A 7        Swimmingpool Kids ...........................€6,90
            Sahne, Kokos, Blue und Ananassaft
A 8        Bromble Gin Fizz ................................€5,90
            Brombeeren, Zucker, Ginger Tonic 
            und Limettensaft
A 9        Ananas Cocktail  .................................€5,90
            Ananassaft, Maracujasaft, 
            Bananensaft und Ginger Tonic
A 10      Hugo Alkoholfrei  ................................€5,90
            Gin und Holundersirup
A 11      Sommer Kids  ......................................€5,90
            Limetten, Rohzucker, 
            Ginger Tonic und Maracujasaft



Cocktail
B 9       Long Island Eistee ..............................€7,90
            Rum, Gin, Wodka, Tequila und Cointreau
B 10     Grüne Witwe  .......................................€6,90
            Orangensaft, Blue Curacao und Sekt
B 11      Erdbeer Daiquiri  .................................€6,90
            Limettensaft, Rum, Bacardi, Rohzucker 
            und Erdbeeren
B 12     Mango Tango .......................................€6,90
            Rum, Cointreau, Mangosaft, Zucker
            und Erdbeeren

Mojito .............................................................€7,90
Weißer Rum, Limettensaft, Rohrzucker, 
Minze und Limette
Maitai  .............................................................€7,90
Weißer Rum, brauner Rum, Mandelsirup, 
Apricot Brandy, Zitronensaft, 
Ananassaft und Limette
My Love  .........................................................€7,90
Wodka, Zitronengras, Rohrzucker und Limette
Pina Colada ...................................................€7,90
Weißer Rum, Ananassaft, Kokoscreme
und Sahne
Swimmingpool ..............................................€7,90
Weißer Rum, Wodka, Ananassaft, 
Blue Curacao und Sahne

Cocktail
B 3       Sex on the Beach  ...............................€7,90
            Orangensaft, Wodka, Pfirsichlikör
            und Cranberrysaft
B 4       Caipirinha ............................................€4,90
            Pitú Cachaca, Rohzucker und Crushed Ice
B 5       Mango Mojito  ......................................€6,90
            Mangosaft, Rum und Rohzucker
B 6       Sommer Peach  ...................................€6,90
            Limettensaft, Sekt, Maracujasirup 
            und Pfirsich
B 7       Hawaii Peach  ......................................€7,90
            Sahne, Mangosaft, Orangensaft, Rum,
            Pinacolade und Orangenlikör
B 8       Barmaß Jigger  ....................................€5,90
            Blue Curacao Likör, Orangensaft 
            und Sekt



Weißwein
Riesling  ...............................................  0,2l     €5,90
Goldberg (Deutschland)m

Grüner Veltliner  ..................................  0,2l     €5,90
Rosenberg, Weingut Anton Bauer 
(Österreich)m

Pinot Grigio  ........................................  0,2l     €5,90
Weingut Köfererhof (Italien)m

Chardonnay  ........................................  0,2l     €5,90
Chassagne Montrachet “La Romanè”
(Frankreich)m

Weinschorlem  ......................................  0,2l     €4,20

Rotwein
Merlot  ..................................................  0,2l     €5,90
Schützner Stein Prieler (Österreich)m

Chianti  .................................................  0,2l     €5,90
Classico Riserva (Italien)m

Bordeaux  ............................................  0,2l     €5,90
Chateau Duhart Milon (Frankreich)m

Rosém ...................................................  0,2l     €5,90

Erfrischungsgetränke
Himbeer Limonade  .......................................€6,90
Himbeer, Limette, Rohrzucker, Minze
und Eiswürfel
Holunder Limonade ......................................€6,90
Limette, Rohrzucker, Holundersirup, 
Minze und Eiswürfel
Hausgemachte Limonade ............................€4,50



Vorspeisen
1          Edamame .............................................€6,50
            Japanische Sojabohnen 
            mit Meersalzf

2           Cha giò chay .......................................€4,20
            Vegetarische Frühlingsrollen4,a

3           Cha giò thit  .........................................€4,50
            Knusprige Frühlingsrollen gefüllt 
            mit Schweinefleisch und Gemüse4,a

4           Gyoza chay ..........................................€5,50
            Knusprige Teigtaschen gebacken 
            gefüllt mit Gemüse4,a

5           Gyoza gà  .............................................€6,90
            Knusprige Teigtaschen gebacken 
            gefüllt mit Hühnerfleisch4,a

6           Hoành thánh chiên .............................€4,50
            Wan-Tan Teigtaschen gebacken 
            gefüllt mit Hühnerfleisch4,a,c

7           Saté Spießchen gà  ...........................  €7,50
          Hühnerfleisch4,e

8           Tôm chiên xù ....................................  €7,90
            Gebackene Garnelen 
            im Pankomantel4,a,b

9           Sò diêp  ..............................................  €8,90
            Jakobsnuschel mit Seegras 
            und Thaispargelo

Vorspeisen
10         Cha giò mix .......................................  €7,90
            Kombination aus drei verschiedenen 
            Frühlingsrollen1,4,a,b,d

11         Mix Grill  .............................................  €9,90
            Kombination aus gegrilltes Garnelen-
            spießchen, Hühnerspießchen 
            und gegrilltes Rindfleisch 
            im Betelblättern4,b,e

12         Vorspeisenplatte 
          für 2 Personen ..................................€25,90
            Kombination aus verschiedenen 
            knusprigen Frühlingsrollen, 
            Sommerrollen, Hühnerspießchen,
            gegrilltes Rindfleisch im Betelblättern 
            und Mango-Ente Salat4,a,b,e

A 14      Krupuk  ..............................................  €3,50
A 15      Cánh gà chiên  ..................................  €4,70
            4 Stück, Chicken Wings



Vorspeisen // Dumplings
14         Bánh bao chay ..................................  €4,30
            Gedämpfte Hefeklöße aus Weizenmehl  
            mit Gemüsefüllung4,a

15         Bánh bao thit  ....................................  €4,50
            Gedämpfte Hefeklöße aus Weizenmehl  
            mit Fleischfüllung4,a

16         Há cao  ...............................................  €6,90
            Gedämpfte Teigtaschen 
            mit Garnelenfüllung4,a,b

17         Xíu mai  ..............................................  €7,10
            Gedämpfter Wan Tan 
            mit Garnelenfüllung4,a,b,c

18         Mix Dimsum ......................................  €7,90
            Variation aus Há cao und Xíu mai4,a

19         Mix Dumpling ....................................€10,00
            Variation aus verschiedenen 
            Dumpling4,a

Suppen
20         Canh bí do ................................  ......    €5,90
                              Kürbissuppe mit Garnelen4,b,g

21         Pho bò  ......................................  klein    €7,90
            Würzige Rinderbrühe 
            mit Reisbandnudeln, Rindfleisch 
            und frischen Kräutern4,f
          ................................................ ...  groß  €13,90

22         Pho gà  ......................................  klein    €6,90
            Würzige Rinderbrühe 
            mit Reisbandnudeln, 
            Hühnerfleisch und frischen 
            Kräutern4,f
          ................................................ ...  groß  €12,50

23         Canh chua tôm  ........................  klein    €7,90
            Tamarindensuppe mit Garnelen, 
            Tomaten, Ananas 
            und Dill, scharf4,b
          ................................................ ...  groß  €13,90
24         Wan-Tan Suppe ........................  ......    €4,90
                              mit Garnelenfüllung4,a,b

25         Súp gà nuoc dua  .....................  ......    €6,90
                              Kokossuppe mit Hühnerfleisch4,g

26         Súp tôm thái .............................  ......    €7,90
                              Garnelensuppe mit Zitronengras 
            und Gemüse, scharf4,b



Suppen
27         Misosuppe  ..........................................€4,90
                              mit Tofu und Seetang4,f

28         Peking Suppe4,c  ...................................€4,90
29         Glasnudelsuppe  .................................€4,90
                              mit Hühnerfleisch4

Goi // Salate
30         Goi rong biên ......................................€6,90
            Wakame Algensalat
31       Goi vit  ..................................................€9,90
            Mangosalat mit knuspriger Ente, 
            Koriander und Zwiebeln
32       Goi du du .............................................€9,90
            Papayasalat mit Garnelen 
            und Thai-Basilikumb

33       Goi bò ..................................................€9,90
            Rindfleischsalat mit Peperoni 
            und Koriander
34       Goi miên tôm  ......................................€9,90
            Glasnudelsalat mit Garnelenb

A 35     Gemischter Salat ................................€5,90

Goi cuôn // Sommerrollen
Vietnamesische Reispapierrollen mit Reisnudeln, 
frischem Kräutern, Gurken und Blattsalat 

35       Tofu // Natur Tofuf  ...............................€5,50
36       Gà // Hühnerfleisch  ............................€6,50
37       Bò // Rindfleisch  .................................€6,50
38       Vit // Ente .............................................€6,90
39       Tôm // Garnelenb  .................................€7,90
A 40     Avocado  ..............................................€5,90



Nudelgerichte
40       Pho cà ri  ............................................€12,90
            Reisbandnudeln mit Hühnerfleisch, 
            Marktgemüse in roter Currysauce 
            und frischen Kräutern4,a,g

41       Bánh canh xào bò  ............................€14,90
            Gebratene Udon Nudeln 
            mit Rindfleisch und Pak Choi4,a

42       Pho xào tôm ......................................€16,90
            Gebratene Reisbandnudeln 
            mit Garnelen und Schalotten4,a,b

43       Miên xào gà ....................................... €11,00
            Gebratene Glasnudeln 
            mit Hühnerfleisch und Gemüse4,a

Bún // Nudelschale
Lauwarme Reisnudeln mit Salat, frischen vietnamesischen 
Kräutern, Karotten, Rettich, Erdnüssene
und Chili-Limetten Vinaigrette Sauce4,d

50       Tofu và cha giò .................................€12,90
            Gebratenes Tofu 
            und vegetarischen Frühlingsrollenf                     
51       Gà và cha giò ....................................€13,90
            Gegrilltes Hühnerbrustfilet
            und Frühlingsrollen                                                           
52       Bò và cha giò ....................................€14,90
            Rindfleisch und Frühlingsrollen                                        
53       Vit .......................................................€15,50
            Knusprige Entea                                                                
54       Lá lôt và cha giò ...............................€15,90
            Rindfleisch im Betelblätter 
            und Frühlingsrollen                                                           
55       Tôm và gà ..........................................€16,90
            Gegrillte Garnelen 
            und gegrilltes Hühnerbrustfiletb

Allergene: a) Glutenhaltiges Getreide (Weizen), b) Krebstiere und daraus gewonnene
Erzeugnisse, c) Eier und Eierzeugnisse, d) Fische und Fischer- zeugnisse, e) Erdnus̈se
und Erdnusserzeugnisse, f) Sojabohnen und Sojaerzeugnisse, g) Milch und Milcher-
zeugnisse, h) Schalenfruc̈hte und Scha- lenfruchterzeugnisse (Mandeln), i) Sellerie und
Sellerieerzeugnisse, k) Senf und Senferzeugnisse, l) Sesam und Sesamerzeugnisse,
m) Schwefeldioxid und Sulphite, n) Lupinen und Lupinenerzeugnisse, o) Weichtier und
Weichtiererzeugnisse



Spezialitäten des Hauses
60       Sò diêp lá chanh ...............................€16,90
            Jakobsmuschel mit Zitronengras, 
            Chili und Kaffirblättern4,o

61       Hai san xào dua ................................€16,90
            Meeresfrüchte mit Ananas, 
            serviert mit gebratenem Reis 
            und Salat4,b,d,o

62       Com hai san ......................................€16,90
            Meeresfrüchte, Rind-, Hühnerfleisch 
            mit Gemüse und knusprigem Reis, 
            im Tontopf serviert4,b,d,o

63       Muc lá chanh  ....................................€15,90
            Tintenfisch mit Zwiebeln, Cayenne 
            und Kaffirblättern4,o

64       Com rang tép ....................................€14,90
            Gebratener Reis mit Shrimps, 
            Ananas Würfeln und Gemüse 
            in Ananas serviert4,d

66       Muc sa ot ...........................................€15,90
            Tintenfisch mit Marktgemüse, 
            Zitronengras und Chili, scharf4,o

Dô chay // Vegetarisch
70       Tofu cà ri  ........................................... €11,90
            Frisches Marktgemüse mit Natur-Tofu
            in roter Currysauce4,f,g

71       Tofu sa ot  .......................................... €11,90
            Frisches Marktgemüse mit Natur-Tofu, 
            Chili und Zitronengras4,f

72       Tofu xào thâp câm ............................€12,90
            Frisches Marktgemüse 
            mit Natur-Tofu4,f

73       Pak Choi xào toi ...............................€13,90
            Gebratenes Pak-Choi mit Knoblauch 
            in hausgemachter Sauce4

74       Gemüse Erdnuss ..............................€13,90
            Frisches Marktgemüse 
            mit Erdnusssauce4,e

75       Tofu Pikant ........................................ €11,90
            Frisches Marktgemüse mit Natur-Tofu
            mit Thai-Basilikum4,f

Zusatzstoffe: 1) mit Farbstoffen, 2) mit Konservierungsstoffen, 3) mit Antioxidationsmit-
tel, 4) mit Geschmacksverstar̈ker, 5) mit Schwefeltdioxid, 6) mit Schwar̈zungsmittel, 7)
mit Phosphat, 8) mit Milcheiweiß, 9) mit Koffeinhaltig, 10) Chininhaltig, 11) Suß̈ungs-
mittel, 12) enthal̈t eine Phenylalanin- quelle, 13) gewachst, 14 Nitripok̈elsalz, 15) Taurin,
16) Tartrazin (kann die Aktivitaẗ und Aufmerksamkeit von Kindern beeinflussen)



Vit // Knusprige Ente
80       Vit cà ri  ..............................................€15,90
            Knusprige Ente mit Marktgemüse 
            in roter Currysauce4,a,g

81       Vit lá quê ............................................€15,90
            Knusprige Ente mit Marktgemüse 
            und Thai-Basilikum4,a

82       Vit xào gung ......................................€15,90
            Knusprige Ente mit Marktgemüse 
            und Ingwerstreifen4,a

83       Vit sôt lac  ..........................................€15,90
            Knusprige Ente mit Marktgemüse                      
            in Erdnusssauce4,a,e

84       Vit Pak Choi .......................................€17,90
            Knusprige Ente mit Pak-Choi 
            und Austernpilzen4,a

85       Vit Kokos ...........................................€15,90
            Knusprige Ente mit Marktgemüse 
            in Kokos Sauce4,a,g

Vit // Knusprige Ente
86       Vit nuong sôt me 
          (Spezialität) .......................................€17,90
            Saftiges Filet von der Barbarie Ente, 
            rosa gegrillt mit Zuckerschoten, Pilzen 
            in Tamarindensauce, im Tontopf serviert4

87       Vit nuong lá quê (Spezialität) ...........€17,90
            Saftiges Filet von der Barbarie Ente, 
            rosa gegrillt mit Peperoni, Zwiebeln 
            in Basilikum Sauce, im Tontopf serviert4

88       Mì xào vit ...........................................€15,90
            Gebratene Nudeln 
            mit knuspriger Ente und Gemüse4,a,c

89       Com rang vit .....................................€15,90
            Gebratener Reis 
            mit knuspriger Ente und Gemüse4,a,c



Gà // Hühnerfleisch
A 90     Mì xào uc gà  .....................................€13,90
            Gebratene Nudeln 
            mit paniertem Hähnchen und Gemüse4,a,c

A 91     Mì xào dùi gà  ....................................€13,90
            Gebratene Nudeln 
            mit knuspriger Hähnchenkeule 
            und Gemüse4,a,c

A 92     Com rang uc gà ................................€13,90
            Gebratener Reis 
            mit paniertem Hähnchen und Gemüse4,a,c

A 93     Com rang dùi gà ...............................€13,90
            Gebratener Reis 
            mit knuspriger Hähnchenkeule
            und Gemüse4,a,c

A 94     Uc gà Erdnuss  ..................................€13,90
            Paniertes Hähnchen  
            mit Marktgemüse und Erdnusssauce4,a,e

A 95     Uc gà Curry .......................................€13,90
            Paniertes Hähnchen
            mit Marktgemüse in roter Currysauce4,a,g

A 96     Dùi gà Erdnuss  ................................€13,90
            Knusprige Hähnchenkeule 
            mit Marktgemüse und Erdnusssauce4,a,e

A 97     Dùi gà Curry  .....................................€13,90
            Knusprige Hähnchenkeule 
            mit Marktgemüse 
            in roter Currysauce4,a,g

Gà // Hühnerfleisch
90       Gà cà ri  ..............................................€12,90
            Hühnerfleisch mit Marktgemüse 
            in roter Currysauce4,g

91       Gà lá quê  ...........................................€12,90
            Hühnerfleisch mit Marktgemüse 
            und Thai-Basilikum4

92       Gà sa ot  .............................................€12,90
            Hühnerfleisch mit Marktgemüse, 
            Zitronengras und Chili4

93       Gà sôt lac  ..........................................€12,90
            Hühnerfleisch mit Marktgemüse 
            in Erdnuss Sauce4,e

94       Gà xào rau  ........................................€12,90
            Hühnerfleisch mit Marktgemüse 
            und Sojasprossen 
            in leichter Sauce4,f

95       Gà Kokos  ..........................................€12,90
            Hühnerfleisch mit Marktgemüse 
            in Kokos Sauce4,g

96       Gà sôt me ..........................................€12,90
            Hühnerfleisch mit Marktgemüse 
            in Tamarindensauce4

97       Gà sôt xoài ........................................€12,90
            Knusprige Hähnchenkeule 
            mit Marktgemüse 
            in Mango Sauce4,a



Bò // Rindfleisch
100         Bò cà ri ...........................................€14,90
                 Rindfleisch mit Marktgemüse 
                 in roter Currysauce4,g

101         Bò lá quê  .......................................€14,90
                 Rindfleisch mit Marktgemüse 
                 und Thai-Basilikum4

102         Bò sa ot ..........................................€14,90
                 Rindfleisch mit Marktgemüse, 
                 Zitronengras und Chili4

103         Bò Pak Choi ...................................€16,90
                 Rindfleisch mit Pak Choi 
                 und Ingwerstreifen4

104         Bò xào khóm (Spezialität)  ............€15,90
                 Rindfleisch mit Ananas, Sellerie,  
                 Zuckerschoten, Tomaten, Peperoni 
                 und Zwiebeln, in einer frischen Ananas 
                 serviert4

105         Bò sôt tiêu (Spezialität) ................€15,90
                 Gedünstetes Rindfleisch 
                 mit Marktgemüse in Black Pepper 
                 Sauce, im Tontopf serviert4

Cá // Fisch
110      Dorade ...............................................€19,50
            Knusprige Dorade mit Pak Choi, Gemüse
            und Limetten Vinaigrette Sauce4,d

111      Cá hôi nuong  ....................................€17,90
            Gegrilltes Lachsfilet mit Marktgemüse 
            und Sojasprossen in leichter Sauce4,d,f

112      Cá hôi cà ri ........................................€17,90
            Gegrilltes Lachsfilet mit Marktgemüse 
            in roter Currysauce4,d,g

113      Cá hôi chiên ......................................€17,90
            Frittierte Lachsfiletwürfel mit Marktgemüse, 
            Thai-Basilikum in pikanter Sauce4,a,d

Unsere Mitarbeiter stehen Ihnen sehr gerne bei Fragen zur Verfügung,
oder helfen Ihnen bei der Auswahl Ihres Gerichtes. Wenn Sie eine Al-
lergie oder Intoleranz haben, teilen Sie dies unserem Personal bitte
mit. / Alle Preise inkl. der gesetzlichen MwSt. 



Tôm // Garnelen
115      Tôm lá quê  ........................................€17,90
            Garnelen mit Marktgemüse, Chili
            und Thai-Basilikum4,b

116      Tôm sôt me  .......................................€17,90
            Garnelen mit Marktgemüse 
            in Tamarindensauce4,b                                                                    

117      Tôm cà ri (Spezialität)  ......................€17,90
            Garnelen mit Marktgemüse in roter 
            Currysauce, in einer jungen 
            Kokosnuss serviert4,b,g

118      Udon tôm  ..........................................€17,90
            Gebratene Udon Nudeln 
            mit Garnelen und Gemüse4,b

119      Tôm sa ot  ..........................................€17,90
            Garnelen mit Marktgemüse, 
            Zitronengras und Chili, scharf4,b

Dô cuôn // Zum Selberrollen
Sie bekommen als Basis Reispapier, Reisnudeln, Salat, 
vietnamesischen Kräutern, Sojasprossen, Erdnüssene, 
Hoisin Sauce und Chili-Limetten Vinaigrette Sauce4,d

120      Bò // Rindfleisch ...............................€14,90
121      Vit // Knusprige Entea  .......................€16,90
122      Lá lôt và gà  .......................................€15,90
            Rindfleisch im Betelblätter 
            und gegrilltes Hühnerbrustfilet
123      Tôm và gà  .........................................€16,90
            Gegrillte Garnelen
            und gegrilltes Hühnerbrustfiletb



Sashimi
In der japanischer Küche stellt Sashimi die purste Form 
von Sushi dar, hierbei werden die Fisch und Meeresfrüchte 
je nach Geschmack, rohe in besondere ohne Reis

130      Salmon Sashimi  ...............................€13,50
            8 Stück, Lachs auf Wakame Salat, 
            dazu Wildskrautsalatd

131      Maguro Sashimi  ...............................€14,50
            8 Stück, Thunfisch auf Wakame Salat, 
            dazu Wildskrautsalatd

132      Salmon und Maguro Sashimi ..........€16,90
            10 Stück, Lachs und Thunfisch 
            auf Wakame Salat, 
            dazu Wildskrautsalatd

Big Futon Rolls
215      Veggie Futon .......................................€7,50
            (6 Stück) Avocado, Gurken, Rettich, 
            Eierstich, Kürbis, Frischkäse 
            und Sesam11,c,g,l

216      Futon Mixed  ........................................€8,50
            (6 Stück) Surimi, Lachs, Avocado, 
            Gurken, Rettich, Tobiko, Rucola 
            und Sesam1,11,d,l

Donburi
(Japanische Reisschale) Sushi Reis mit Fisch // Fleisch, 
Gemüse Salat und Sesam, 
verfeinert mit Cocktails-Unagi Sauced,g,l

135      Veggie Don  .......................................  €9,90
            Verschiedenes Gemüse Tempura, 
            Avocado und Seidentofua,f

136      Chicken Don  .....................................€10,90
            Mariniertes Yakitori Chicken1,4,a

137      Sake Yaki Don  .................................. €11,90
            Flambiertes Lachsfiletd

138      Sake Don  ..........................................€12,90
            Rohes Lachsfilet und Tobikod

139      Maguro Yaki Don  ..............................€12,90
            Flambiertes Thunfischfiletd



Maki Sushi
(6 Stück) In Nori gerollt gefüllt mit Reis, Fisch oder Gemüse

200      Kappa Maki  .........................................€3,90
            Gurken und Sesaml

201      Tamago Maki .......................................€3,90
            Eier Omlettec

202      Oshinko Maki ......................................€3,90
            Marinierter Rettich11

203      Kampyo Maki  ......................................€3,90
            Eingelegter Kürbis11

204      Surimi Maki  .........................................€3,90
            Krabbenfleisch1,d

205      Asupra Maki ........................................€4,00
            Spargel und Frischkäseg

206      Rucola Maki  ........................................€4,00
            Rucola, Sesam 
            und Frischkäseg,l

207      Avocado Maki  .....................................€4,00
            Avocado
208      Mango Maki  ........................................€4,00
            Mango
209      Kamo Maki  ..........................................€4,50
            Ente mit Teriyaki Sauce1,a

210      Ebi Maki  ..............................................€4,50
            Gekochte Garneleb

211      Sake Maki ............................................€4,50
            Lachsd

212      Avo Sake Maki   ...................................€5,50
            Lachs und Avocadod

213      Tekka Maki  ..........................................€5,50
            Thunfischd



Big Crunchy Rolls
(6 Stück) Alle fritierte große Rolle mit Unagi Sauce 
und Mayonnaise4,d,g

140      Mango Roll ........................................  €8,50
            Frische Mango, Rucola, 
            Frischkäse und Sesamg,l

141      Dream Roll  ........................................  €9,00
            Lachs, Avocado, Mango 
            und Frischkäsed,g

142      Tower Roll  .........................................  €9,50
            Thunfisch, Avocado, 
            Frischkäse und Tobikod,g

143      Smile Roll ..........................................€10,00
            Garnelen-Tempura, 
            Mango und Frischkäsea,b,g

144      Asia Tempel Roll  ..............................€10,90
            Lachs, Thunfisch, Garnelen, 
            Avocado und Frischkäseb,d,g

145      Yin & Yang Roll .................................€10,90
            Lachs, Tobiko, 
            Gurken und Frischkäsed,g

Sushi Crunchy Rolls
(8 Stück) Alle fritierte Mini Rolle mit Unagi Sauce 
und Mayonnaise4,d,g

150      Avocado Crunchy  ..............................€6,20
            Avocado, Frischkäse 
            und Sesamg,l

151      Kani Crunchy ......................................€6,50
            Surimi und Avocado1,d

152      Ebi Avocado Crunchy  ........................€6,50
            Garnelen, Avocado 
            und Frischkäseb,g

153      Chicken Crunchy ................................€6,50
            Mariniertes Yakitori Chicken, 
            Gurken und Sesam1,4,a,l

154      Sake Crunchy  .....................................€7,50
            Lachs und Avocadod

155      Spicy Tuna Crunchy ...........................€7,90
            Gekochter Thunfisch, 
            Lauchzwiebeln, Chili und Sesamd,l



Crunchy Rolls
(10 Stück) Alle fritierte große Rolle mit Unagi Sauce 
und Mayonnaise-Mangosauce4,d,g

A 115    Crispy Duck’s Roll   ........................... €11,00
            Crispy Ente und Gurkena

A 116    California ...........................................€10,90
            Surimi, Avocado und Gurken1

A 117    Salmon Cream .................................. €11,00
            Lachs, Avocado 
            und Cream Cheese
A 118    Atlantic .............................................. €11,00
            Thunfisch, Avocado 
            und Cream Cheese
A 119    Spicy - Tuna ...................................... €11,00
            Thunfisch, Lauchszwiebeln, Gurken 
            und würzige Chillisauced

A 120    Spicy - Salmon’s  ...............,,,............ €11,00
            Lachs, Avocado, Lauchszwiebeln
            und würzige-scharfe Sauce, scharfd

A 121    Blacks Tiger Tempura ...................... €11,00
            Garnelen-Tempura, Cream Cheese, 
            und Avocadoa,b

A 122    Rucola Roll’s  ....................................€10,00
            Avocado, Gurken, Creams Cheese 
            und Rucola
A 123    Avo Creams  ......................................€10,00
            Avocado und Cream Cheese
A 124    Kappa Creams  ..................................€10,00
            Gurken und Cream Cheese Sesam
A 125    Mango Creams ..................................€10,00
            Frische Mango und Cream Cheese 

Flambé Sushi
(8 Stück) Umwickelt mit flambiertem Fisch, 
verfeinert mit Cocktails-Unagi Sauce, 
Sesam und Rettich-Kresse Mixsalat4,d,l

160      Flambé Salmon  ................................ €11,00
            Garnelen Tempura, Avocado, 
            Frischkäse und flambiertem Lachsa,b,d,g

161      Vulcano Tuna  ....................................€12,00
            Surimi, Avocado, Frischkäse  
            und flambiertem Thunfisch 
            mit Tobiko obendrauf1,d,g

162      Firework Tuna und Salmon  .............€13,00
            Garnelen-Tempura, Avocado,
            Frischkäse, Tobiko und flambiertem 
            Lachs und Thunfischa,b,d,g



Rainbow Rolls
(8 Stück) Alle Speziale Rolle verfeinert mit Unagi Sauced, 
Sesam und Rettich11-Kresse-Salat, 
umwickelt mit Fisch-Gemüse

170      Shaolin Monks ..................................€10,00
            Avocado, Gurken, Rettich, 
            Rucola und Frischkäse, 
            umwickelt mit Mango und Avocado11,g

171      Moon River  .......................................€10,90
            Surimi, Avocado, Gurken, 
            Rucola und Frischkäse, 
            umwickelt mit Lachs1,d,g

172      Dragon Fire  ....................................... €11,90
            Garnelen Tempura, Avocado, 
            Mango und Frischkäse, 
            umwickelt mit Lachsa,b,d,g

173      Green Lotus   ..................................... €11,90
            Garnelen Tempura, Gurken
            und Frischkäse, umwickelt mit Lachs 
            und Avocadoa,b,d,g

174      Red Pinks  .........................................€12,50
            Garnelen-Tempura, Avocado, 
            Gurken, Mayonnaise und Tobiko, 
            umwickelt mit Lachs und Thunfischa,b,d,g

175      Tokyo by Night  .................................€12,50
            Surimi, Avocado, Gurken
            und Mayonnaise, umwickelt mit Lachs, 
            Thunfisch, Aal und Garnelen1,b,d,g

176      Dragon Roll  ......................................€12,50
            Ebi-Tempura, Mango
            und Frischkäse, umwickelt mit Avocado
            und Tobikob,d,g

177      Regenbogen  .....................................€12,50
            Garnelen, Mango und Frischkäse, 
            umwickelt mit Avocado, 
            Lachs und Thunfischb,d,g



Inside Out Rolls
(8 Stück) Fischfüllung: umwickelt mit Fischrogen / Sesam
Gemüsefüllung: umwickelt mit Sesam

180      Kappa Creams  ....................................€7,00
            Gurken, Frischkäse 
            und Sesamg,l

181      Avo Creams  ........................................€7,50
            Avocado, Frischkäse 
            und Sesamg,l

182      California  ............................................€7,50
            Surimi, Avocado, 
            Gurken und Tobiko1,d

183      Mango Creams  ...................................€8,00
            Frische Mango, 
            Frischkäse und Sesamg,l

184      Crispy Duck  ........................................€8,50
            Crispy Ente, Gurken, 
            Mayonnaise und Sesama,g,l

185      Rucola Rolls  .......................................€9,00
            Avocado, Gurken, Frischkäse, 
            Sesam und umwickelt mit Rucolag

186      Salmon Cream  ....................................€9,50
            Lachs, Avocado, 
            Frischkäse und Tobikod,g

187      Atlantic  ..............................................  €9,50
            Thunfisch, Avocado, 
            Frischkäse und Sesamd,g,l

188      Spicy - Salmon  .................................  €9,90
            Lachs, Avocado, 
            Lauchszwiebeln, würzige scharfe 
            Sauce und Tobikod

189      Spicy - Tuna  ......................................€10,00
            Thunfisch, Lauchszwiebeln, 
            Gurken, würzige Chillisauce 
            und Tobikod

190      Blacks Tiger Tempura ......................€10,50
            Garnelen-Tempura, Frischkäse, 
            Avocado und Tobiko-Sesama,b,d,l



Sushi Menü
240      Salmon Set  .......................................€35,50
            8 Salmon I.O
            8 Sake Crunchy
            6 Sake Maki
            2 Sake Nigiri
            3 Sake Sashimi
            Wakame Salat + Edamamea,d,f,l

Nigiri
(2 Stück) Reis - Fisch

220      Tamago ................................................€3,50
            Eierstichc

221      Surimi  ..................................................€3,90
            Krabbenfleisch1,d

222      Ika  ........................................................€4,00
            Tintenfischo

223      Tako  .....................................................€4,00
            Gekochter Oktopuso

224      Avocado  ..............................................€4,00
            Avocado

225      Mango ..................................................€4,20
            Mango
226      Tobiko ..................................................€4,50
            Fischrogend

227      Ebi ........................................................€4,50
            Garneleb

228      Sake .....................................................€4,90
            Lachsd

229      Unagi  ...................................................€4,90
            Gegrillter Flußaald

230      Maguro  ................................................€5,00
            Thunfischd

New Style Nigiri
(2 Stück) Reis - Gurken

195      Salmon Flambé ...................................€5,50
            Flambierter Lachsd

196      Aal Flambé  ..........................................€5,50
            Flambierter Aal 
            und Unagi Sauce1,d

197      Tuna Flambé  .......................................€5,90
            Flambierter Thunfischd

198      Spicy Salmon Tatar  ............................€6,00
            Lachstatar 
            und umwickelt Gurkend

199      Spicy Tuna Tatar .................................€6,00
            Thunfisch gehackt mit Lauch, 
            Chilisauce und umwickelt Gurkend



Sushi Menü
241      Tuna Fly Set  ......................................€37,50
            8 Volcano Tuna 
            (flambierter Thunfisch)
            8 Atlantic I.O
            8 Spicy Tuna Crunchy
            2 Maguro Nigiri
            3 Tuna Yaki gegrilltes 
            mit Wildskräutersalat, dazu Teriyaki Sauce
            Edamame1,4,a,d,f,l

242      Veggie Set  .........................................€40,50
            6 Veggie Futon
            6 Rucola I.O
            8 Shaolin Monks Rainbow 
            (Avocado, Gurken, Rettich, Rucola, 
            umwickelt mit Mango und Avocado)
            6 Avocado-Kappa Maki
            6 Mango Crunchy 
            (Mango, Frischkäse, Rucola)
            Wakame Salat + Edamame11,g,f,l

243      Mixed Platte  ......................................€45,00
            6 Asian Tempel Roll (Big Crunchy 
            Thunfisch-Lachs-Garnelen)
            8 Salmon Cream I.O
            (Lachs-Thunfisch)
            6 Lachs-Thunfisch Maki
            6 Nigiri (Lachs-Thunfisch-Garnele)
            4 Crispy Garnelen im Tempura
            Edamamea,b,d,f,l

244      Jumbo Platte  ....................................€65,00
            8 Firewoks Tuna-Salmon (Garnelen-Tepura, 
            Avocado, Cream Cheese, 
            flambierter Tuna-Lachs)
            8 Dragon Fire Roll (Garnelen-Tempura, 
            Mango, Avocado, umwickelt mit Lachs
            6 Salmon Maki, 6 Avocado-Kappa Maki
            8 Nigiri, 4 Lachs Sashimi
            8 Chicken Crunchy, 8 Sake Crunchy                 , 
            10 Salmon Crunchya,b,d,f,l

Nachtisch

250      Chè chuôi ............................................€5,50
            Gekochte Banane in Kokosmilchg

251      Chè dua  ...............................................€5,50
            Gedämpftes Kokosbällchen 
            in Kokosmilchg

252      Bananensplit .......................................€5,50
            mit Vanileeis flambiert1,8,11,a,c,g

253      Gebackene Ananasa  ...........................€4,50
254      Gebackene Bananea  ...........................€4,50
255      Gebackener Apfela ..............................€4,50
256      Gebackene Ananas, Banane
          und Apfel mit Eis1,8,11,a,c,g  .......................€6,50
257      Gebackene Ananas, 
          Banane und Apfel ...............................€6,90
          mit Eis flambiert1,8,11,a,c,g



https://www.anhthe-restaurant.de


